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인사말
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SEAWELL

본사
Head office

가공공장
Factory
(F1/F2/F3)

장림(F3)통영(F1/F2)

씨웰
[SEAWELL]

수산식품 완제품 및

원료 해외 직수입

& 국내 수매(경매)

특허등록된 기술과

스마트 시스템구축을

통해 제품 개발

고객 맞춤식 디자인을

제공하는 ODM 및

OEM시스템 구축

해외수출과

국내 유통 주도



조직도

03

S
E

A
W

E
L

L
SEAWELL

S E A W E L L

CEO
대표이사

마케팅3팀마케팅2팀마케팅1팀 생산팀 경영지원팀 R&D센터디자인팀 온라인팀 법무팀

Q.C팀 R&D팀본사
경영지원

지사
경영지원

감사이사



본사소개
국내&해외 마케팅팀
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Head office introduction

해외 마케팅팀 필드
수출 : 대만, 홍콩, 캐나다

수입 : 노르웨이, 칠레, 미국, 베트남, 대만, 일본, 인도네시아

국내 마케팅팀 필드
국내 대형마트, 대기업 OEM생산, 프랜차이즈, 

지역별 유통업체, 온라인쇼핑몰 



본사소개
국내&해외 마케팅팀
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Head office introduction

해수부, 해양수산 선정
예비 ‘오션스타 기업’

“유주·한국검포짓·씨웰 등 부산기업 포함 총 10개사 선정”

“한국검포짓, 체험관광 트렌드 속 성장예상…” 

“씨웰은 HMR분야 스타기업 예약”

“씨웰 연어 등 수산가공서 두각”

연번 기업명 단계구분 설립년도주요 제품 / 기술



본사소개
국내&해외 마케팅팀
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Head office introduction

부산광역시 해양산업 선도기업 인증서 기술혁신형 중소기업 확인서 ASC CoC



본사소개
해외마케팅팀 - 수출
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Head office introduction

제품 수출 현황

EU수출 수산물
생산 가공시설 등록

태국수출 수산물
생산 가공시설 등록

중국수출 수산물
생산 가공시설 등록

굴 : 대만, 홍콩 수출 장어 : 캐나다 수출 단백질바 : 미국 수출 하프쉘 : 태국, 대만 수출



본사소개
해외마케팅팀 - 수출현황
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Head office introduction

수출유망중소기업지정증

경상남도 농수산물 수출탑 백만불 수출의 탑 수산물 수출 공로탑

경남 농식품가공

수출전문업체 지정서
FSSC 22000
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본사소개
R&D Center

Head office introduction

씨웰의 R&D팀은

기업부설연구소(R&D센터) 설립으로 신제품 개발과

품질관리로 경쟁력 확보에 주력하고 있습니다.



10 6. 저온숙성을 통한 그라브락스 저장성 향상 방법 및 이에 의해 제조 된 그라브락스

7. 연어 부산물을 이용한 수산 단백질바 제조방법 및 이에 의해 제조된 수산 단백질바
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연구방향 및 개발아이템

Head office introduction

기술 취득현황

수산물 가공식품 연구방향 및 개발 기술

수산물을 활용한 웰니스 식품 개발



특허증 특허증 특허증제 10-2171663호

[대구살 알약 단백질] [매생이유래 항보체 활성물질 제조방법] [그라브락스 제조방법]

제 10-2021-0015543 호
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특허출원 현황

Head office introduction

11 제 10-2156720호



특허증 특허증 특허증제 10-2476184호

[한약재 단백질바] [그라브락스 저장성 향상 방법] [연어추출 기능성 물질을 이용한 단백질바]

제 10-2593788 호
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특허출원 현황

Head office introduction

12 제 10-2475348호



천연물 기반 첨가제를 이용한
단시간 숙성 그라브락스 생산기술

천연물 기반 식품 원료를 활용한 숙성

기술로 화학첨가제를 사용하지않고 단백질

자가소화 시간을 가지게 함으로써 감칠맛을

높이는 기술을 개발.

저온숙성 기술로 숙성시간을 17시간 단축

하여 1년 365일 운영할 경우 년 기준 약 2만

9784kW의 전력사용 절감하며 온실가스를

감축하는 것 만으로도 연간 2105그루의

소나무를 심는 효과.

녹색기술인증서 제 GT-21-01255호 포춘코리아 기사 발췌
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R&D TEAM
녹색기술인증

Head office introduction
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국가과제 수행역량
Performance capability of National assignment

Head office introduction

사업기간 진행결과과제명

해양수산물의 비가식 부위를 활용한 바이오헬스 식품 개발

해양 수산물의 미이용 부위를 이용한 반려동물의 고부가가치 사료 개발

2016년 해외마케팅 활성화 지원사업

연어부산물을 활용한 고농도 오메가3 지방산 정제를 통한 반려동물용 제품 개발

2016년 해외마케팅 활성화 지원사업

수산 부산물을 활용하여 안정성이 확보된 반려동물용 수산 져키류 시리즈의 개발

효소캡슐화 기술을 접목한 반려동물용 수산부산물 스낵류 시리즈 개발

2017년 제 1차 수출 성공 패키지 사업

식용곤충을 활용한 프리미엄 반려동물 간식 개발

한약재를 포함하는 흰살생선 단백질식품 개발

주관



국가과제 수행역량
Performance capability of National assignment
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Head office introduction

사업기간 진행결과과제명

수산물 브랜드및 수출상품지원사업 / 해양수산부

수출주력품종 육성지원사업 / 해양수산부

수출바우처사업

천연원료를 활용한 연어 HMR 숙성제품 개발 및 저장성향상

부산 지역스타(Pre-챔프)기업육성사업 - 제품 고급화 사업

해양 수산산업 창업·투자 지원 사업 - 제품 고급화 지원 사업

수산식품거점단지 역량강화 사업 - 장어탕 개발

주관
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디자인팀
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Head office introduction

씨웰의 디자인팀은

전국 디자인  공모전에서 우수한 성적을 거두며

사조, 동원, 홈플러스 및 대기업 제품 디자인 업무까지

수행하는 우수한 디자이너들을 보유한 팀입니다.



본사소개
디자인팀
Work of prize winner
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Head office introduction

대한민국관광기념품 공모전
동상 수상

부산관광기념품 공모전
대상 수상

GOOD DESIGN
우수디자인 선정

17
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본사소개
디자인팀
Work of prize winner
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Head office introduction

부산산업디자인전람회

특별상 수상

대한민국관광기념품 공모전

동상 수상

부산관광기념품 공모전

은상 수상

굿디자인 우수디자인

선정



19

S
E

A
W

E
L

L

공장소개
통영 1공장

Factory introduction

통영 1공장은

냉동 및 냉장연어 2차 가공 및 통영 특산물인

멍게, 오만둥이, 장어, 굴을 일부 자동화와 수작업을

통해 고객 맞춤식 커스터마이징 시스템으로 

다품종 소량생산하며 고품질의 제품 생산을 목표로

운영되고 있습니다.



국내 식약처  HACCP 인증

EU 수출 수산물 생산가공 시설 등록 제 KORP-165 호

중국 수출 수산물 생산가공 시설 등록 제 KP-0438 호
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공장소개
통영 1공장

Factory introduction

20

생산하는 연어제품은 초밥용 슬라이스를 중량별로 핸드메이드로 생산

하고 있으며, 전자렌지용 HMR 연어스테이크와 에어프라이어나 후라

이팬으로 조리 가능한 시즈닝 연어 스테이크와 현지 수산물을 이용한 

수산물 가공품을 생산하고 있습니다.
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공장소개
통영 1공장

Factory introduction
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공장소개
통영 1공장

Factory introduction

생산라인
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공장소개
통영 2공장

Factory introduction

(F2)

통영 2공장은

냉장수산물 2차 가공자동화 공정을 통해 

차별화된 기술력으로 다품종 소량생산하며 

고객 맞춤식 커스터마이징시스템으로 

고품질의 제품생산을 목표로 운영하고 있습니다.

연어제품은 중량별로 횟감 및 초밥용 슬라이스를 

숙련된 숙련공을 통해 생산하고 있으며 자사의

특허받은 숙성기술과 천연재료만을 사용해 

수작업으로 맛과 향을 내는 그라브락스를 생산하고

있습니다.
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(F2)
공장소개
통영 2공장

Factory introduction
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F2
공장소개
통영 2공장

Factory introduction

생산라인
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공장소개
우영수산

Factory introduction

부산공장(F3)
부산공장은 냉동 훈제연어, 냉장연어 그리고 명란을 

대량생산 할 수 있는 자동화 시스템을 구축하고 있습니다.

(F3)
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(F3)
공장소개
우영수산

Factory introduction
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(F3)
공장소개
우영수산

Factory introduction

Salmon product line
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독일 ‘Schröter’사에서 수입한

훈연 챔버
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(F3)
공장소개
우영수산

Factory introduction

Pilot facilities
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제품소개 - 숙성연어

Products introduction

레몬 그라브락스

블루베리 숙성연어

유자 숙성연어

허브 숙성연어

하몽살몬 (동원 ODM)

큐브살몬 (동원 ODM)

씨웰만의 특허받은 숙성기술로

숙성한 연어로 비트의 붉은색이

특징입니다.

국내산 유자제스트를 사용

하여 상큼한 유자향을 느낄 수 

있는 숙성연어입니다.

스페인요리인 하몽과 비슷한 방법으로 만든 제품으로 소금에 절여 

저온 숙성을 반복하여 쫄깃한 식감과 풍미를 살렸으며 기계슬라이스 

하지않고 핸드카빙으로 썰어 풍마와 맛을 살린 제품입니다.

큐브모양으로 잘려진 연어조각에 각종 천연재료(칠리, 비트, 블루베리등)

로 맛과 색을 낸 제품으로 와인, 위스키와 함께 먹으면 눈과 입이 즐거운

제품입니다.

블루베리의 향긋한 향과

강렬한 보라빛이 눈길을

끄는 제품입니다.

함초소금과 바질을 사용하여

연어의 풍미를 극대화한

숙성연어입니다.
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제품소개 - 훈제연어

Products introduction

하로살몬(프리미엄 연어브랜드)

훈제연어
드라이에이징 연어

노르웨이 글로벌 생산 1위 업체인 SALMAR사의 유럽 전통 

훈제연어 레시피를 토대로 국내시장에 맞게 염도를 조절한 

제품으로 드라이에이징 공법을 접목하여 만든 연어 제품이며 

연어의 감칠맛을 극대화 하였으며 쫀득한 탄력이 특징입니다.



32

S
E

A
W

E
L

L

제품소개 - 연어스테이크

Products introduction

하로살몬(프리미엄 연어브랜드)

HMR 연어스테이크

핫BBQ 연어스테이크스위트갈릭 연어스테이크

핫치즈 연어스테이크더블치즈 연어스테이크
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제품소개 - 연어스테이크

Products introduction

야채 연어스테이크

더블치즈 연어스테이크

최상급의 노르웨이산 생연어와

마늘, 브로콜리, 콜리플라워 등

야채를 더한 제품으로 렌지에

간단하게 데워 드실 수 있습니다.

훈제연어스테이크 (급식용)

훈제연어를 먹기 좋은 크기로 절단 후

후추와 파슬리를 후첨하여 별도의 

조리과정이 필요 없이 간편하게 조리 

할 수 있게 만든 제품입니다.

미소 연어구이

된장의 풍미와 미림의 단맛을 느낄수

있는 제품으로 연어의 본연의 맛을 

크게 해치지 않으면서 은은한 풍미와

감칠맛을 더할수 있는 절임 방식으로 

만든 제품입니다. 

최상급의 노르웨이산 생연어와

마늘, 브로콜리, 콜리플라워 등

야채를 더한 제품에 특제소스를

더한 HMR 제품입니다.

마늘 데리야끼

수비드 연어스테이크 (급식용)

은연어를 적정한 온도로 수비드하여 

촉촉한 수분감과 부드러운 식감이 

특징. 마늘데리야끼소스를 더해 밥반찬

으로 먹기 좋은 제품입니다.
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HMR 양념민물장어

제품소개 - 바다장어

Products introduction



S
E

A
W

E
L

L

제품소개 - 틸라피아

Products introduction

프로틴키친 (부드러운 단백질이 만들어지는 주방)

틸라피아

횟감용 틸라피아 구이용 틸라피아

35

대만에서 수입하는 제품으로 단백질이 풍부하여

닭가슴살 대체식품으로 각광받고 있습니다.

인도네시아에서 수입하는 제품으로 1kg 용량이며

구이용으로 낱개포장 되어있습니다.

틸라피아 (이마트 납품)

인도네시아에서 수입하는 제품으로 400g 용량이며

구이용으로 사용됩니다.
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